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Keller, Kammern und Dachböden, 
die wie anno dazumal eingerichtet 
sind und erfahren Sie, wie unsere 
Vorfahren ihren Alltag und ihr 
Leben gemeistert haben. In vielen 
Ausstellungen haben Sie die Mög-
lichkeit, sich vertieft mit bestimm-
ten Themen auseinanderzusetzen – 
wie mit unserem bekanntesten 
Nutztier: der Kuh. Unzählige 
Objekte geben Einblick in die Bezie-
hung der Schweizer zu ihrem inof�-
ziellen Nationaltier. Soviel sei verra-
ten: Es ist eine vielfältige, tief wur-
zelte und manchmal richtig kompli-
zierte Beziehung.

ANMELDUNGEN
Per Internet unter  
www.landliebe.ch/zu-besuch
Per E-Mail an  
kurse@landliebe.ch
Per Post an
Schweizer LandLiebe
Kursanmeldung Ballenberg
Hasenackerstrasse 86
8704 Herrliberg
Bitte geben Sie den gewünschten  
Kurs, Datum, Zeit, Ihren Namen und 
Ihre Adresse an. Sie bekommen eine 
Bestätigung / Rechnung mit allen 
weiteren Details per Post.
Kursort Freilichtmuseum Ballenberg, 
Museumsstr. 131, 3858 Hofstetten BE

LandLiebe-Kurse

Sie kommen in 
Begleitung?
 
Jeder Kursteilnehmer kann 
zusätzlich vergünstigte Muse-
ums-Eintritte beziehen: 
1 Partnerticket à Fr. 12.– (statt 
Fr. 24.–) oder 1 Familienticket für 
1 zusätzliche erwachsene Person à 
Fr. 12.– und Kinder à Fr. 6.–/Kind 
(6-16 Jahre) oder à Fr. 12.–/Kind 
(ab 16 Jahre).
Bitte bei der Anmeldung das 
gewünschte Ticket angeben.
Die Partner- und Familientickets 
sind nur gültig für den Eintritt ins 
Freilichtmuseum Ballenberg am 
Kurstag – nicht für Kurse oder 
Führungen. Weitere Tickets kön-
nen zu regulären Preisen an der 
Kasse des Freilichtmuseums Bal-
lenberg bezogen werden.

Führung Kraft der Kräuter  mit Oskar Marti 

Kräuter brauchen wir zum Kochen – so 
machen wir uns die Aromen der Natur 

zunutze. Viele P�anzen besitzen jedoch 
auch heilende Kräfte. LandLiebe-Kolumnist 
und Spitzenkoch Oskar Marti – besser 
bekannt unter dem Namen Chrüteroski – 
nimmt uns mit auf eine Führung durch den 
Heilkräutergarten des Ballenbergs. Dort 
erzählt er uns, wie wir die feinen Geschmä-
cker und die wohltuenden Wirkungen der 
Kräuter miteinander verbinden können.

BB 1: Sa, 7. Juli 2018, 14-16 Uhr
BB 2: So, 8. Juli 2018, 10-12 Uhr 
BB 3: So, 8. Juli 2018, 14-16 Uhr

Kosten Für Abonnenten Fr. 85.–, 
für Nicht-Abonnenten Fr. 115.–, 
inklusive Tageseintritt Ballenberg
Teilnehmer Maximal 25 Personen  
pro Führung
Kursort Freilichtmuseum  
Ballenberg

Führung Handwerk  mit Experten des Ballenbergs 

Die Handwerkerwelt war und ist 
unglaublich vielfältig. Auf dem 

Land gab es früher eine breite Palette 
von Spezialisten, die einander ergänzten 
und teilweise voneinander abhängig 
waren. Die thematische Führung zeigt 
fast vergessene und unentbehrliche 
Tätigkeiten. Der Besuch in einigen 
Werkstätten des Museums macht deut-
lich, wie Traditionen überleben und wie 
das Können neue Anwendungen �ndet.

BB 1: Sa, 7. Juli 2018, 10-12 Uhr 
BB 2: Sa, 7. Juli 2018, 13-15 Uhr
BB 3: So, 8. Juli 2018, 10-12 Uhr 
BB 4: So, 8. Juli 2018, 13-15 Uhr

Kosten Für Abonnenten Fr. 85.–,  
für Nicht-Abonnenten Fr. 115.–, 
inklusive Tageseintritt Ballenberg
Teilnehmer Maximal 20 Personen  
pro Führung
Kursort Freilichtmuseum Ballenberg

Trauffer-Kühe schnitzen  mit Paul Fuchs 

Die ge�eckten Kühe der Spielwaren-
�rma Trauffer, die gleich in 

der Nachbarschaft des Ballenbergs 
produziert werden, sind längst Kult. 
Gemeinsam mit Schnitz-Experte 
Paul Fuchs fertigen wir selber genauso 
eine Kuh samt Kalb, und am Schluss 
bemalen wie die beiden Tiere. 
Vorkenntnisse im Schnitzen sind dazu 
nicht nötig. 

BB 1: Sa, 7. Juli 2018, 9-12 Uhr 
BB 2: Sa, 7. Juli 2018, 13.30-16.30 Uhr
BB 3: So, 8. Juli 2018, 9-12 Uhr 
BB 4: So, 8. Juli 2018, 13.30-16.30 Uhr

Kosten Für Abonnenten Fr. 135.–, für 
Nicht-Abonnenten Fr. 165.–, inklusive 
Material und Tageseintritt Ballenberg
Teilnehmer Maximal 14 Personen pro Kurs
Kursort Freilichtmuseum Ballenberg

Festtagsbrot backen mit Experten des Ballenbergs 

Selbst gebackenes Brot schmeckt einfach 
fantastisch – ganz besonders, wenn es 

frisch aus dem Holzofen kommt. Unter 
kundiger Anleitung formen wir Brot und 
erfahren so aus erster Hand viel Wissens-
wertes über die Kunst des Backens und 
Verzierens. Während die Brote dann im 
Holzofen backen, bleibt Zeit, Hintergründe 
zu erfahren zum Getreideanbau und zur 
Ernährung auf dem Land.

BB 1: Sa, 7. Juli 2018, 9.30-11.30 Uhr 
BB 2: Sa, 7. Juli 2018, 13-15 Uhr
BB 3: So, 8. Juli 2018, 9.30-11.30 Uhr 
BB 3: So, 8. Juli 2018, 13-15 Uhr

Kosten Für Abonnenten Fr. 85.–,  
für Nicht-Abonnenten Fr. 115.–, inklusive 
Material und Tageseintritt Ballenberg
Teilnehmer Maximal 20 Personen pro Kurs
Kursort Freilichtmuseum Ballenberg

Wir verarbeiten getrocknete 
Blüten zu einem Blumenkranz. 

LandLiebe-Floristin Petra Salvisberg 
zeigt, wie wir die Schönheiten aus 
der Natur mit einem Kupferreif und 
einem Band zu einem echten Hingu-
cker arrangieren. Wenn am Schluss 
noch Zeit bleibt, binden wir zudem 
ein Sträusschen aus Trockenblumen.
 
BB 1: Sa, 7. Juli 2018, 9.30-12.30 Uhr 
BB 2: Sa, 7. Juli 2018, 14-17 Uhr
BB 3: So, 8. Juli 2018, 9.30-12.30 Uhr 
BB 3: So, 8. Juli 2018, 14-17 Uhr

Kosten Für Abonnenten Fr. 135.–, für 
Nicht-Abonnenten Fr. 165.–, inklusive 
Material und Tageseintritt Ballenberg
Teilnehmer Maximal 14 Personen 
pro Kurs
Kursort Freilichtmuseum Ballenberg

Trockenblumenkranz 
mit Petra Salvisberg
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